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A VOLTA DE MASSIMO

por Silvio Lancellotti

POR VOLTA DE 2007, depois de trés décadas de
glérias, diversos prémios de melhor restaurante
do pais, 0 eternamente solar Massimo Ferrari dei-
xou o comando do lugar que, ainda hoje, sobrevive
epreservao seunome. Deixou e, dai, praticamente
desapareceu do mapa.

Espalharam que ele abririaumnovo comedouro,
em Higienopolis. Nao eraverdade. No bairro, Mds-
simo apenas reformava o apartamento em que se
alojaria. Alguns amigos proximos souberam que
ele havia aceitado uma proposta para cuidar dos
almocos dadiretoria da Rede Globo, em Séo Paulo,

Leonino, ele procurava a sua propria toca ou
a individualidade que o reconsagraria. No final-
zinho de setembro, numa pracinha arborizada,

ssimo Ferrari

q.) e sua
equipe na
rotisseria

Felice & Mari

quase na esquina das avenidas Hélio Pelegrino e
Santo Amaro, inaugurou uma rotisseria de nome
Felice & Maria, batismo em homenagem aos pais
peninsulares. L4, ele, 0 Mammo —como os seus in-
timos o chamam-, num espago bonito, de 500 m?
sem contar a retaguarda e um estacionamento,
fornece “foccacie” de coberturas instigantes —esti-
cadas, finas ou no formato alto de panetones, mais
massas frescas e preciosidades semiprontas como
“lasagne” e “cannelloni”, que o cliente leva em
firmes embalagens e sd necessitam reaquecer.
Mammo nem sempre esta presente na rotisse-
ria. Continua, das 12h as 16h, nos almocos da Glo-
bo. Porisso, necessitou de um brago destro, I nin-
guém melhor do que Wilton de Almeida Perpétuo,
64, mineiro de Santa Efigénia, garcom da Cabana
de Felice e de Mariaem 1971, depois um maitre fiel
dorestaurante Massimo desde 1978, até se aposen-
tar ha 14 meses. Quando soube que o patrio amigo
voltaria as atividades ptiblicas, Wilton reenvergou
o paletd e a gravata, Com simpatia, recebe a clien-
telarecuperada, explicitao menu, oferece umataca
de espumante e ri: “Nfo poderia deixar o Massimo
naméo”. Timido e ético, Wilton nfio aceitou foto-
grafar sozinho. Exigiu a presenca do amigo patrio
ede companheiros, como Custddioe Zé,da cozinha
dorestaurante, e Cavalheiro e Pedrinho, do salao.
Quem frequentou o restaurante Massimo, nas
suas trés décadas de glorias, agora sabe como des-
frutar de novo o magico acolhimento do Wilton.
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